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Venerdi 04 settembre 2015
1. Il Giorno

“il Parco del Ticino protagonista in tavola grazie agli chef dell’annunciata. Pe
futuro c’e la scuola di cucina”; “Al via la stagione venatoria”

2.0rdine e Liberta

“Paolo Griffa da Verbania al convento delle Annunciata™”
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» LINIZIATIVA E STATA PENSATA DA CARLO CRA

Il Parco TlClIlO protagonista 1n tave
Grazie agh chef dell’ Annunciat
Per 1l futuro ¢’¢ la scuola di cuc

-~ ABBIATEGRASSO -

PARLANDO di eccellenze ga-
stronomiche del territorio (e del-
laloro valorizzazione) non si puo
non ctare il grande lavoro che sta
racendo associazione Maestro
Martino nadlPAnnuncaata di Ab-
brategrasso. Da gqualche mese a
guesta parte ¢ palati degli abbia-
tensl 81 stanno facendo piu fini,
man mano che nelle sale dell’ex
convento sfilano 1 giovani chef
piu bravi d’ltalia, coordinati nien-
temeno che da Carlo Cracco. Gli

appuntamenu con i grandi chef

stanno richiamando sempre pil
persone che partecipano agli sho-

ECCELLENZE Moltissimi i partecipanti agli showcoocking dei giovani chef

WCOOKINg e spesso ritornano la
volta successiva. [ piatt propost
hanno una particolarita: sono tut-
te elaborazioni altamente creative
e gustose det prodotti a marchio
Parco del Ticino. Come dire che
bastano pochi sempha ingredien-
ti (una zucchina, una crescenza,
magari un po’ di Gorgonzola o dt
salame nostrano) per creare gran-
di piatu. A patto di saperli mani-
polare nel migliore del modi.

DOMANI e dopo, ospite all’An-
nunciata, sara [Paolo Griffa, sous
chet al «Piccolo LLagon, a Verba-
nia. L.a sua proposta? Sambuce
fermentato, frutta e doccolato
bianco. Un piatto tutto da impara-
re. Restando in tema «chilometro
zeroy la cooking class delle 17 pro-

porrail «Tortello del Parc
cino». Al momento si
che Pambasciata del gust
scuotendo un discreto su
progetti di Cracco per i
perd, sono anche piu ar
Nella testa del giudice di
chef ¢’¢ larealizzazione d
rae propria scuola di cuc
sale dell’ ex convento. Pt
mento la proposta &
dall’accordo di progran
Comune, universita e
Lombardia ma una volt
la questione piu spinosa,
to il progetto al vaglio d
glio comunale, si potrebl
un nuovo capitolo di st
I’Apnunciata ¢ per Abb
SO.
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di FRANCESCO PELLEGATTA
~ ABBIATEGRASSO -

ANCORA un paio di setuma-
ne e st aprira la stagione di cac-
clain tutto il territorio del mila-
nese. Un'atuvith antica che tro-
va nel’Abbiatense il luogo per-
fetto per essere praticata, tra bo-
schett, vaste campagne, [onta-
nili e campi coltivau. Negh ulu-
mi anni, pero, sta calando sem-
pre di pruil nwmero der cacaa-
tori 1n ¢uesto territorio. Un po’
¢ la diversa sensibilita animali-
sta che anima le nuove genera-
zioni, un po’ € lapoca conoscen-
zache1 giovani hmmo della cac-
c1a, da quando si € persal’abitu-
cine ci portarli, fin da grovani,
ad assistere. IFatto sta che Peta
media di chi imbraccia un fuci-
le e s1 avventura nelle campa-
gne in cerca di selvaggina ésem-
pre piu alta. Anche perché cac-
clare non costa poco. Traassicu-
Irazione, 1sCrizione ¢ tasse regio-
nali ¢ govarnative si puo arriva-
re a spendere anche piu di 500
ewro. Una bella botta per 1l por-
tatogli in tempo ch crisi.

QUESTO che

non toglie

._.'v:. Taled ¥
1.

Per una questlone culturale
['eta media dei cacciatori

abbiatensi e in aumento

nell’Abbiatense arrivano caccia-
tori da tutta la zona dell’hinter-
land di Milano. Infatu sono
130 1 Comuni raccolu sotto la
denominazione Atcl (Ambito
Territoriale di Caccia), a fronte
del quast seimila cacciaton che
s1sono tesserau in vista dell'im-
minente stagione. Insomma,
per la sua conformazione, per
Iabitudine ci chi viene in que-
ste zone, o per tradizone, 1l ter-
ritorio mtorno all’Abbiatense
rimane ancora uno deit migliori
per la pratca venatoria. Diversi
1 permessi che si possono acqui-

sire. Costa qualcosa meno quel-
lo che permette di fare fuoco
sulla  selvaggina mugratoria,
mentre st spendera qualcosa in
piu per il permesso che com-
prende anche la cacda alla sel-
vaggina stanziale. A questo pro-
posito ¢ stata proprio ’Atcl a
preoccuparsi di ripopolare il
territorio con guasi 8mila star-
ne, arca 27 mula fagiani e 500
lepri net mesi scorsi. Operazio-
ne che ha richiesto un invest-
mento di circa 400 mila euro.
Le regole per chi pratica la cac-

TEGRASSO S POTRA SPARARE CON REGOLARE LICENZA DAL 20 SET

Prende il via la stagione vena

Abbiatense e dintorni: [’Atc ha gia liberato 40mila ese

Cla SOno severissime. La
ne comincera il 20 sette)
proseguira fino al 31 ge
per tre giorni la settim:
particolare fino al 30 set!
st potra sparare soloilm
di,la domenica e il sabatc
tre il martedi el venerdi
1l cosiddetto «silenzio
cia». Dopo quella data s
cacclare per tre giorni |
mana a scelta del cacaat
CHI VOLESSE sapermnce
¢ invitato domani porm
al Castello Visconteo di

tegrasso, dove, dalle 13+
SL leITa un convegno da
«Caccracon giudizion pe
bili zzare tutt: 1 cacciator
sereresponsabili; visto €
derato che si1 muoveral
terreru ch proprieta deg
coltor locali. Ad aprirel
o sulla caccia etica s
Carlo Cavallott1 e Gian
Beltram:, presidente de
del Ticino. Con loro anc
relatori che tratteranno

mi inerent al caccaa. Ur
p1o? «Caccia e saluter, o
tutte le regole e le sanzic
viste dallalegge per 1 tras
. Per ’Atc! sara prese
che 11 presidente proy
Rodolfo Grassi.
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"APPUNTAMENTO,

Gliappassionati-sono .~

“Tinvitatidomanial
Castello Visconteo
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ABBIATEGRASSO = | sapori del Parco del Ticino

Paolo Griffa da Verbania
al convento dell’Annunciata

UOVO appuntamento con

I"Ambasciatadel Gusto.
Domanti, sabato 5 settembre
¢ domenica 6 ospite all'An-
nunciata sarid lo chel Paolo
Griffa che proporra. in un in-
treccio tra dolee ¢ sapido. i
sapori del Parco del Ticino.

IT giovane ¢ talentuoso
Griffa. oggi sous chef al Pic-
colo Lago di Verbania orga-
nizzera. proprio come gli al-
i suoi 11 colleght in quest
niesi, un accattivante show
cooking (sambuco fermenta-
to. frutta ¢ cloccolato bian-
co).maanche lezionidi cuci-
na aperte a tutti gli appassio-
nati di cucina ¢ ai pitt curiosi
(le Cooking class su prenota-
zlone ¢ a pagamento al costo
di curo 15 comprensivo di
degustazione sono in pro-
gramma sia nel pomeriggio
disabato 5 che didomenica 6
settembre).

Per le degustazioni sa-
ranno due le proposte: tor-
tello aperto del Parco del Ti-
cino e riso. ctoccolato e frut-
La fresca.

Piatti realizzati proprio
da Paolo Griffa che perarric-
chire la sua formazione pri-
ma di raggiungere il Piccolo
Lago di Verbania. ha viag-
giato tra Belgio, Francia ¢
Danimarca, mentre alcuni
mest fa ha conquistato del ti-
tolo ttaliano di San Pellegri-
no Young Chef 2015.

Come ogni fine settima-
nal’ex convento aprira le sue
porte alle 10 ¢ fino alle 20
con ingresso gratuito. Solo
chi desidera partecipare alle
cooking class. che si terran-
no all“interno del nuovo la-
boratorio Kenwood. dove gh
aspiranti chef potranno uti-
lizzare tutti 1 migliori ¢ pit
innovativi clettrodomestici ¢
strumenti di cucina, periscri-
zioni ¢invitato a contattare il
340 8377991 oppure a scri-
vere una mail a eventi@ free-
dot.it.

Alle 18 aperitivo della
Milano Gourmet Expe-
rience ¢ pizza gourmet del

Lerritorio.

Con ingresso gratuito ¢
sempre visitabile la mostra
fotografica "Gl Ambascia-
tori del Gusto™ curata da Car-
lo Cracco ¢ Glovanni Gastel.
Il percorso con 1 suoi dodici
scattt ad opera di sei otogra-
fi aderenti ad “AFIP Interna-
tional - Associazione Foto-
arafi Professionisti™. e alle-
stito dallo scorso mese di
maggio nel secondo piano
del complesso, mentre per
prenotare visite guidate al-
I"ex Convento dell”Annun-
ciata a cura della pro loco il
numero da contattare ¢ il 348
7425163,



