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ROBECCO Slﬁ&. NAVIGLIO IL SINDACO SOSTIENE IL PROGETTO DELL’ANAS

«Spero sempre nella galleria»

‘Doveva essere richiesta

di FRANCESCO PELLEGATTA
—ROBECCO SUL NAVIGLIO -

IL PAESE accetta la strada,
senza «se» e senza «ma». Questa
la decisione presa dal sindaco

SR

Fortunata Barni, insieme alla

propria giunta, dopo ’incontro
tenuto tra sindaci e Anas per di-
scutere il progetto della Vigeva-
no-Malpensa. La linea di Ro-
becco, a questo punto, diventa
simile a quella di Magenta e Ab-
biategrasso: un si definitivo al-
la superstrada, anche se non
proprio a cuor leggero, visto il
rifiuto di Anas a modificare il
tracciato come da richiesta del
consiglio comunale cittadino.
Barni provera ancora a contatta-
re il ministro delle Infrastruttu-
re Graziano Delrio per ottenere
la tanto agognata galleria tra il
centro abitato e la frazione di
Castellazzo de’ Barzi ma, a que-
sto punto, diventa difficile spe-
rare in una miglioria di questa
portata.
Sindaco, perché si & arriva-
ti @ questa decisione?
«Robecco ha bisogno della stra-
da. Gli ultimi dati parlano di
17mila veicoli al giorno che at-
traversano il centro. Regione
Lombardia e Anas sono state
chiare: o si accetta il tracciato
attuale entro la fine dell’anno o
si perderanno i soldi dei finan-
ziamenti. La Vigevano-Malpen-
sa non € stata inserita tra le
grandi opere del 2016, questo si-
gnifica che, o parie quest’anno,
o non si sa quando partiran.
Avete deciso di accetiare
anche se non verra realiz-
zata la modifica che avete
richiesto?
«Si. Ne abbiamo parlato con la
Regione e i tecnici ci hanno
confermato che la nostra propo-
sta & migliore di quella attuale.
L’unico problema & che sareb-
be stata da presentare nel 2009,

. LEAUTO

Traffico sul ponte

 Nel riquadro

rtunata Bar"n’

TRAFFICO

Il paese € attraversato
da 17 mila veicoli
nell’arco delle 24 ore

alla conferenza dei servizi sulla
sirada; oggi & troppo tardi. Allo-
ra Robecco si dichiaro favorevo-
le senza specificare il «come»
andava realizzata e ora ci dob-
biamo tenere questo progetto.
Aliri Comuni, come Albairate,
avevano detto di no ponendo,
perd, delle condizioni in caso
di realizzazione dell’opera, e og-
gi si trovano le mitigazioni am-
bientali che avevano chiesto».

Robecco pud ancora spera-

nel 2009. «Adesso e troppo tardi»

re in alcune migliorie nel

fracciato?
«Anas si & mostrata disponibile
ad intervenire togliendo due ca-
valcavia all’altezza di Castellaz-
zo de’ Barzi. Noi vorremmo to-
glierli tutti quanti e presto ne
discuteremo con I'azienda».

Cosa del progetio
alfernativalpresentateidal-

la Cittd Metropolitana?
«E insensato € poco rispettoso
nei confronti di Robecco. La
Citta Metropolitana ha portato
al tavolo il proprio piano senza
discuterlo prima con i diretti in-
teressati. In pit ha stralciato la
circonvallazione di Robecco;
nel documento portato al tavo-
lo di Anas si legge «abbandono
del tracciato tra Robecco e Al-

bairate», € qualcosa di inaccetta-

bile».

Presto _inviera una letterc

al ministro Delrio, cosa in-

tende chiederﬂli?
«La galleria tra Robecco e Ca:
stellazzo che vogliamo costereb:
be qualche euro in piti. Chiede
10 un sacrificio da parte di tutt
per migliorare Pattuale pianc
Anas. Continueremo a lottar
per ottenerlo, pitt di cosi nor
possiamo fare».

Nella maggioranza ¢’é coe

sione su quesfa sizione’
«Come ha spiegato il capogrup
po Aldo Sponga nella maggio
ranza ci sono sensibilita diver
se. Gia domani (oggi ndr) discu
teremo la decisione della giun
ta alla luce del «prendere o lz
sciare» imposto da Anas».
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1L CEREALE lOMBARDQ _
Un mese Lutto dedicato al riso
I nuovi produtiori e i lop chel

Bordoni e Rota a pagina13

Alla (ri)scoperta delloro di Milano

Campagna nelle piazze (anche in apecar) per spiegare le preziose qualita del chicco. Ecco T nuovi «guru

Serviziacura diJessica Bordoni

B Unarisatacisalvera. Maanche unbuonrisotto, meglio sein arrivo suun
furgoncinoche giralacitta. Inquestigiorni, infatti, laparolariso farimacon
motorieil piattotipico dellatradizione meneghina, ilrisottgiald, e servito...
inapecar. DueleiniziativeaMilano: finoal 1onovembreeincorsolacampa-
gna«llriso. Nonfiniscimaidiscoprirlo» promossadal Mipaaf, [smeael En-
te Nazionale Risi. Tanti appuntamenti gratuiti nelle piazze perricordare le
proprietanutrizionali di questo prezioso alimento e promuovere la produ-
zionemadeinItaly, che oggioccupaunasuperficiedi220 milaettaricoltiva-
ti, 850 milatonnellate vendutee I, 1 miliardidifatturato annuo. Le prossime
tappe dell'apecardelrisosonooggi,domani,il9, 10e 11 ottobreinforo Bona-
parte, corso Sempione e al Mercato Metropolitano. Il calendario sul sito
www.risodascoprire.it. Nei giorni scorsi e stato inaugurato anche il Biroc-
cio Kitchen, progetto street food dei gestori della trattoria La Pesa. L'idea &
quelladi(tras)portarlo neidiversi quartieri, proponendoloin pratiche por-
zioni monodose. Ma quali sono oggi le aziende lombarde pit attente alla
qualita?Ecco le storiedialcuni appassionati produttoriimpegnatinellase-
lezione delle migliori varietd, con un occhio all'ambiente e al gusto. Ovvia-
mente, perd, nonpudmancare ancheunminivademecumdeiristoranti-ri-
sotteriediMilanoe dintornidove gusta-
re unrisotto perfetto.

TENUTA SAN MASSIMO
Una riserva nel parco del Ticino
per produrre il miglior carnaroli

B Inltalialapatriadelriso € laPianurapadana,in
particolareil triangolo compreso trale province di
Novara-Vercelli-Pavia, cheinsieme formanoil co-
siddetto«mareaquadretti», cosichiamatoperigio-
chidilucecreatidall’acquaquandoallagaicampi.
All'internodelParcodel Ticino, inlocalita Gropel-
lo Cairoli, sorge la Riserva San Massimo, marchio
diculto trairisofiliitaliani, chehafatto del Carnaro-
lisuperfino in purezza la sua bandiera.

La famiglia Antonello e il direttore Dino Massi-
gnaniseguono con cura tutte le fasi di produzione,
scegliendo soloiterreni diseminamigliori. L'essi-
cazioneéabasse temperature perevitarelarottura
deigrani, mentre la pilatura avviene in piccoli lotti
perpreservare le proprieta organolettiche. Ne na-
scono chicchidallaminima collosita e straordina-
riatenutadicottura. Ladifferenzanelpiattosivede
(esiassaggia).
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BEREGUARDO
Alle Cascine Orsine la famiglia
che ha salvato il <rosa Marchettiy

M Il recupero del Rosa
Marchettialle Cascine Or-
sine Il claim aziendale,
“Dove ancora cantano le
rane”, ladicelungasullafi-
losofiadelle Cascine Orsi-
ne.Intutto650ettaridislo-
cati tra il comune pavese
diBereguardoeil fiumeTi-
cino.llmarchio éstatofon-
datonegli anniSettantada Giulia Maria Crespi, so-
stenitricediltaliaNostrae promotricedel Fai; oggi,
dopo la sua scomparsa, la gestione é affidata al fi-
glioAldoParavicini Crespi. Tuttiiprodottisonobio-
dinamici, certificatiDemeter. [ltop digammaerap-
presentatodalriso RosaMarchetti, unapregiatava-
rietanel tempo abbandonata per la bassaresaela
scarsa resistenza al coricamento della pianta. La
azienda Cascine Orsine e tra le poche a produrla,
anche grazie alla collaborazione del nipote del co-
stitutore, chesirecaperiodicamentenei campiper
aiutare il team arinnovare la semente.

GLI CHEF

Tradizionale o «contemporaneo»
| nuovi maestri del risotto giallo

M A Milano la tradizione
delrisottogiallocolmidollo
& portata avanti da insegne
del calibro del Ratana, del
Mannae della Trattoria del
Nuovo Macello. Ogni chef
hailsuosegreto: Cesare Bat- -
tistiusaillodigianoanziché ! a
ilgranapadano perlaman- i &
tecatura; Matteo Fronduti

aggiunge una spolverata di pane tostato; Giovanni
Traversone e Marco Tronconii pistilli dizafferano. Se
siete cercain unrisotto creativo andateall'Erba Bru-
sca:inquestesettimanelabravaAlice Delcourtlopro-
poneconcremadizucchine, menta, cannellaecastel-
magno. Appenafuoriportatappaal D’0OdiDavide Ol-
dani, chefinoal 31 ottobre si assaggiaanche ad Expo.
Periltisotto conlerane ¢'é Agostino CamparidiAb-
biategrasso, mentre il due stelle Michelin Philippe
Lévillé del Miramonti L’ Altro (Concesio, Brescia) vi
incanteraconlaversioneaifunghieformaggidimon-
tagna. Dagustare fino all'ulimo chicco.

TENUTA SAN GIOVANNI
Il <nero» integrale di Lomellina
solo da agricoltura biologica

M AllaTenuta San Giovanniil chicco e Otello, ne-
1o e bio Dedicato a chi predilige i prodotti da agri-
colturabiologica. La Tenuta San Giovanni, guida-
tacon competenzadall’agronomasommelier Cri-
stiana Sartori e sua sorella Alessandra, si trova a
Olevano, un piccolo comunein provincia di Pavia.
[lfiore all'occhiello & senza dubbiol’Otello, I origi-
nale riso nero integrale di Lomellina, ricco divita-
mineesaliminerali, conun’altadigeribilita. Sitrat-
tadiunavarietagiovane, natanel 1998daunasele-
zione varietale del genetista Eugenio Gentinetta.
L'Otello presenta un caratteristicopelicarpodico-
lorescuro, nonscuoce ed e dotato diun'aromatici-
tadelicata, chelorendeassaiversatilenegliabbina-
menti. E prodotto solo da una decina di riserie, e
quasi tutte lo vendono direttamente in azienda.
Unchiccopitiunico cheraro, quindi... anziunave-
ra chicca!
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